A S e

Qe Vormdec sl

RISTORANTE & PIZZERIA

Coperto 2€



FhlgeasTe Lo T

Crostini misti toscani ‘
Mixed Tuscan croutons

Tagliere di coccoli, prosciutto crudo e stracchino ‘
Platter of coccoli, raw ham and stracchino cheese

Antipasto toscano (affettati misti e crostini) ‘
Tuscan appetizer (mixed cold cuts and croutons)

Burrata pugliese con pere e miele di acacia
Apulian burrata with pears and acacia honey

Tagliere di formaggi misti
Mixed cheese platter

Gran tagliere della Veranda ‘
Great platter of the Veranda

FhlgeasTe do mare

Impepata di cozze e lime |
Steamed mussels with pepper

Moscardino affogato
Octopus in tomato sauce

Mare caldo (cozze, vongole, calamari, gamberi) ‘
Warm seafood salad (mussels, clams, squid, prawns)

Insalata di polpo e patate
Octopus and potato salad

Crostone con alici marinate
Crostone with marinated anchovies

6 €

10 €

12 €

12 €

13 €

24 €

10 €

10 €

14 €

13 €

12 €



https://www.google.com/search?rlz=1C5CHFA_enIT987&q=miele+di+acacia&sa=X&ved=2ahUKEwi2roz-jOj1AhVEmqQKHcxmARoQ7xYoAHoECAEQMA

Pici senesi al cacio e pepe ‘
Pici with cacio cheese and pepper

Paccheri alla boscaiola ‘
Paccheri with fresh tomatoes, sausage, mushrooms and olives

Tortelli di patate al ragu antico ‘
Potato tortelli with meat sauce

Pappardelle al ragu di cinghiale ‘

Pappardelle with wild boar sauce

Tagliatelle con porcini e crema di tartufo ‘
Tagliatelle with porcini mushrooms and truffle cream

Ravioli ripieni di burrata su crema di pecorino ‘
stagionato, bacon croccante e pinoli

Ravioli filled with burrata cheese on pecorino cream, crunchy bacon and

pine nuts

Spaghetti con alici fresche e bottarga ‘
Spaghetti with fresh anchovies and botargo

La calamarata
Squid with fresh tomato, caper and garlic

Risotto alla pescatora
Fisherman's risotto

Spaghetti allo scoglio ‘
Spaghetti with seafood

Paccheri allo chef di Veranda (Polpo, olive, capperi,
pomodorini) ‘
Paccheri alla chef of Veranda (Octopus, olives, capers, cherry tomatoes)

Linguine all'astice x2 ‘
Linguine with lobster x2

10 €

12 €

ne

13 €

13 €

13 €

12 €

12 €

14 €

14 €

14 €

42 €




vy

T N "
i AN ’e
< x o

e~ L

e QYo edlffrn

Seeende Lo T

Straccetti di pollo ai funghi porcini 13 €

Chicken strips with porcini mushrooms

Cinghiale alla maremmana 18 €
Maremma-style wild boar

Tagliata di manzo con rucola e grana 20 €
Sliced beef with rocket and grana

Tagliata di manzo ai funghi porcini 22 €
Sliced beef with porcini mushrooms

Bistecca alla Fiorentina 50 €/kg

Florentine steak

Seeedi Lo e

Orata al forno con verdure 20 €
Baked bream with vegetables

Baccala su crema di ceci e porri fritti 18 €
Cod on chickpea cream and fried leeks

Frittura mista di pesce 18 €
Mixed fried fish

Calamari e gamberi alla griglia 20 €
Grilled squid and prawns

Gran grigliata mista di pesce della veranda x2 45 €
Great mixed grilled fish from the veranda x2




= DPatate fritte 4 €

French fries

Patate al forno 5€
Baked potatoes

Spinaci 5€
Spinach

Fagioli toscani 5€
Tuscan beans

Verdure grigliate 8 €
Grilled vegetables

Insalata primavera (Misticanza, verdure grigliate, 9€
mozzarella e pane tostato)

Mixed green salad, grilled vegetables, mozzarella cheese, croutons

Insalata della casa (Misticanza, pomodori, olive, 10 €

mozzarella)
Mixed green salad, tomatoes, olives, mozzarella

Insalata cesare (Misticanza, parmigiano, pollo, pane 12 €

casereccio) ‘

Ceasar salad (Mixed'green salad, croutons, Parmesan cheese and

chicken)

Tiramisi | 6 €
Cheesecake 6 €
Cantucci con vino santo - Almond biscuits with 6 €
sweet wine ‘

Gelato con frutta fresca - Ice cream with fruits 6 €
Dolce della Veranda - Dessert of Veranda ‘ 7€
Panna cotta 6 €
Tortino di cioccolato con cuore caldo ‘ 7€

Accettiamo richieste speciali per torte e dessert personalizzati



https://ricette.giallozafferano.it/ricette-con-Lattuga-romana/
https://ricette.giallozafferano.it/ricette-con-il-Parmigiano-Reggiano/
https://ricette.giallozafferano.it/ricette-con-Pane-casereccio/
https://ricette.giallozafferano.it/ricette-con-Pane-casereccio/

Covaccino

Marinara

Pomodoro, aglio, olio, origano - Tomato, garlic, oil, oregano

Margherita

Pomodoro, mozzarella - Tomato, mozzarella

Diavola
Pomodoro, mozzarella, salamino - Tomato, mozzarella, pepperoni

Prosciutto cotto e funghi

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi - Tomato, mozzarella,
cooked ham, mushrooms

Napoli ‘
Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe, origano - Tomato, mozzarella,
capers, anchovies, oregano

Americana

Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte - Tomato, mozzarella,
frankfurter, french fries

Tonno e cipolla
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla - Tomato, mozzarella, tuna, onion

Maialona

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salamino, salsiccia, wurstel -
Tomato, mozzarella, cooked ham, pepperoni, sausage, frankfurter

4 formaggi bianca ‘

Mozzarella, scamorza, gorgonzola, grana - Mozzarella, scamorza,
gorgonzola, parmesan

Capricciosa ‘

Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, carciofi, olive, wurstel -
Tomato, mozzarella, mushroom, cooked ham, artichokes, olives,
frankfurter

4 stagioni
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, olive, carciofi - Tomato,
mozzarella, mushrooms, cooked ham, olives, artichokes

4,5 €

6 €

7€

8 €

8,0 €

8,0 €




Calzone classico ‘ 9.5 €

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, basilico, grana - Tomato,
mozzarella, cooked ham, basil, parmesan

Mezzaluna ‘ 10 €

Bufalina 10 €

Bufala, pomodoro, grana, basilico - Buffalo mozzarella, tomato,
parmesan, basil
Calabrese 10 €

Pomodoro, mozzarella, nduja, cipolla, stracciatella - Tomato, mozzarella,
nduja, onion, stracciatella

Vegetariana 10 €

"',;_ y Mozzarella, mix verdure - Mozzarella, mixed vegetables

Contadina ‘ 1€

Mozzarella, stracchino, patate al forno, salsiccia - Mozzarella, soft
cheese, baked potatoes, sausage

Ve .
L'originale ‘ ne
Mozzarella, scamorza, salsiccia, friarielli - Mozzarella, scamorza cheese,

sausage, broccoli rabe

L'oro giallo ‘ 13 €
Pomodoro giallo, rucola, pachino, prosciutto crudo, stracciatella -
Yellow tomato, rocket, cherry tomato, raw ham, stracciatella

La veranda 12 €
Pomodoro, frutti di mare - Tomato, sea food

[l gusto 13 €

Mozzarella, Lelanzane grigliate, scamorza, speck - Mozzarella, grilled
aubergines, scamorza cheese, speck

Deliziosa ‘ 12 €

Mozzarella, pomodori secchi, stracciatella, olive taggiasche -
Mozzarella, dried tomatoes, stracciatella, taggiasche olives

Porcini Bianca ‘ 12 €

Mozzarella, funghi porcini - Mozzarella, porcini mushrooms

Aggiunte 1 € classici | 2 € crudo speck/pancetta/stracciatella |
3 € Mozzarella di bufala/funghi porcini



https://www.google.com/search?rlz=1C5CHFA_enIT987AL993&q=olive+taggiasche&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwjdjO7oz8P_AhWyS_EDHdOMDCMQkeECKAB6BAgKEAE
https://www.google.com/search?rlz=1C5CHFA_enIT987AL993&q=olive+taggiasche&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwjdjO7oz8P_AhWyS_EDHdOMDCMQkeECKAB6BAgKEAE

Acqua naturale/frizzante - Still/sparkling water
Lattine

ucco di frutta - Fruit juice

Birra piccola - Small beer

Birra media - Medium beer

Birra piccola rossa - Small red beer
Birra media rossa - Medium red beer
Coca Cola piccola - Small Coca Cola
Coca Cola media - Medium Coca Cola
Birra bottiglia a prezzo libero - Beer bottle
1/2 litro di vino - 1/2 litre of wine

1 litro di vino - 1 litre of wine

Caffe - Coffee

Caffe orzo - Coffee orzo

Decaffeinato - Decaffeinated coffee
Caffe ginseng - Ginseng coffee
Grappa bianca - White grappa

Grappa Barricata - Barricata grappa
Limoncello

Amaro

Whisky

Liquori

Aperol Spritz

2€
4€
4,5 €
3,5 €
5 €
4€
6 €
3 €
4,5 €

6,5 €
12,5 €

2€
25 €
25 €
25 €
35 €
4,5 €
3,5 €
3,5 €

5 €
3,5 €

7€




Cereali
I Cereals (gluten)

Crostacei
Shellfish

Uova
Egg

Pesce
Fish

Arachidi

Peanuts

Soia
Soy

Latte
Milk

Frutta a guscio
Nuts

Sedano
Celery

Senape
Mustard

Sesamo
Sesame

Anidride solforosa e solfiti
Sulfur dioxide and sulphites

Lupini

Lupins

Molluschi
Clams




RISTORANTE & PIZZERIA

VIA VILLAMAGNA, 77/C, FIRENZE

0559065137



